FICHE TECHNIQUE

Beaujolais Blanc
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DEGRE SERVICE GARDE
o \
12,5 % vol. 12 °C 2 a3 ans
Le vin
CEPAGE Chardonnay
TERROIR Sablo-limoneux
SITUATION Sur le plateau de Vavre, orienté sud-est face
a Juliénas
VIGNES Jeune parcelle palissée, taille Guyot
VINIFICATION Pressurage direct
ELEVAGE 12 mois en cuves ciment
Dégustation

Robe Jaune pdle aux reflets brillants.

Nez Léger et fin, aux arémes de fruits & chair blanche, parfois de
fleurs blanches (acacia).

Bouche Ample, tendre et fraiche, avec une finale agréable. Un

; };,‘. vin blanc sec.
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Accords mets-vins
Apéritif, entrées de type feuilletés aux fruits de mer ou au
poisson, ainsi que toutes les viandes blanches. Il s’Taccorde aussi

trés bien avec les fromages de chévre et certains desserts aux
fruits rouges ou exotiques.
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