FICHE TECHNIQUE
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|||||||||||||| Appellation Brouilly Contrélée - Cru du Beaujolais - Vin rouge

DEGRE SERVICE GARDE
o
13 % vol. 16 °C 7 ans
Le vin
CEPAGE Gamoy
TERROIR Granite et schiste désagrégé
SITUATION Sur la commune de Quincié, coteaux

orientés ouest

VIGNES Une parcelle d’'une cinquantaine d’années,
taille gobelet

VENDANGES Manuelles
VINIFICATION Raisins macérés en cuve
ELEVAGE 9 mois en cuve
o3
14 ’
Degustation

Robe Velours carmin.
Nez Bouquet fruité rappelant la confiture de cassis.

Bouche Ronde et souple, aux tanins soyeux, avec une belle
persistance aromatique.

e Accords mets-vins

5 B Toutes les volailles roties, le boeuf braisé ou une entrecéte
charolaise.
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