FICHE TECHNIQUE

Chénas

Gui"i}J:m_aia onin Jean-Philippe Guillot

|| | | |||| | | |||| Appellation Chénas Contrélée - Cru du Beaujolais - Vin rouge

DEGRE SERVICE GARDE

13 % vol. 16 °C 10 ans

Le vin

CEPAGE Gamay

TERROIR Sable granitique, cristaux de quartz

SITUATION Orienté est, surplombe le village de Chénas
face & la chaine des Alpes

VIGNES Vieilles vignes escarpées, taille gobelet

VENDANGES Manuelles

VINIFICATION Raisins macérés en cuve

ELEVAGE 9 mois en cuve

Dégustation

Robe Rubis grenat.

Nez Arédmes floraux de pivoine et de rose, nuancés de notes
épicées.

Bouche Structurée et fine, épicée et charpentée, pour une finale
poivrée.
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Accords mets-vins

Charcuterie, viandes blanches, grillades, cuisine du monde
(tajine, couscous, paella..) et fromages & pate molle.
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