FICHE TECHNIQUE

J“liénas SANS SULFITES AJOUTES

GU]”?-ETEO”;” Les Chanoriers N°1

|| | ’ HH | ’ HH Appellation Juliénas Contrélée - Cru du Beaujolais - Vin rouge

DEGRE SERVICE GARDE

13 % vol. 16 °C 10 ans

Le vin

CEPAGE Gamay

TERROIR Schiste et granite désagrégé

SITUATION A I'ouest du cru Juliénas, au hameau des
Chanoriers

VIGNES Vieilles vignes en coteau escarpég, taille
gobelet

VENDANGES Manuelles

VINIFICATION Raisins macérés en cuve, sans sulfites
ajoutés

ELEVAGE 9 mois en cuve

Dégustation

Robe Rubis soutenu.
Nez Puissance et finesse.

Bouche Attaque sur des notes florales puis épicées (poivre), trés
belle structure tannique et belle persistance sur des arémes de
réglisse.

Accords mets-vins

Gibiers rétis ou en sauce, magret de canard, viandes rouges,
cuisine du monde, et fromages a pate molle Iégérement
avancés comme le Munster ou le Saint-Nectaire.
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