Qomaine
Quillot - Gonin

FICHE TECHNIQUE

Morgon

Les Charmes

Appellation Morgon Contrélée - Cru du Beaujolais - Vin rouge

4 ES

HAR MES

G

DEGRE SERVICE GARDE

13 % vol. 16 °C 10 ans

Le vin

CEPAGE Gamay

TERROIR Granite et schistes altérés

SITUATION A I'ouest du cru Morgon, de part et d'autre
de la voie romaine qui méne au hameau
Saint-Joseph

ORIGINE Deux parcelles du climat Les Charmes

VENDANGES Manuelles

VINIFICATION Raisins macérés en cuve

ELEVAGE 9 mois en cuve

Dégustation

Robe Grenat soutenu.
Nez Tout en finesse, aux ardbmes mélés de fruits rouges et noirs.

Bouche Puissante tout en étant bien équilibrée, pour une finale
soyeuse.

Accords mets-vins

Toutes les volailles, les viandes en sauce et les fromages (cheévre,
Brie...).
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