FICHE TECHNIQUE

Morgon

Gui”?.gn_aia onin Les Grands Cras

|||||||||||||| Appellation Morgon Contrélée - Cru du Beaujolais - Vin rouge

DEGRE SERVICE GARDE
13 % vol. 16 °C 12 ans
Le vin
CEPAGE Gomoy
TERRGIR Granite et schistes altérés
SITUATION Au sud du cru Morgon, en bas du hameau
de Morgon
ORIGINE Quatre parcelles de trés vieilles vignes en

climat Les Grands Cras, taille gobelet

VENDANGES Manuelles

VINIFICATION Raisins macérés en cuve
ELEVAGE 15 mois en cuve
Dégustation

Robe Belle robe pourpre.

Nez Arbmes de violette et de fruits rouges.

Bouche Charpentée, charnue et généreuse: typique du cru
Morgon.
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Accords mets-vins

Gibiers rotis, volailles et viandes rouges. En vieillissant, il
s‘accommode trés bien des fromages a pate molle (Epoisses,
Brillat-Savarin...).
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