
F I C H E  T E C H N I Q U E

Moulin-à-Vent
Les Bois Maréchaux

Appellation Moulin-à-Vent Contrôlée Cru du Beaujolais Vin rouge· ·

DEGRÉ

13 % vol.

S ERV ICE

16 °C
GARDE

10 ans

Le vin

CÉPAGE Gamay

T E R RO I R Sable granitique veiné de manganèse

S I T UA T ION Orienté est, sur le climat Les Bois Maréchaux,
autour des villas gallo-romaines de
Romanesca

V IGN E S Une parcelle de vieilles vignes, taille gobelet

V ENDANGES Manuelles

V I N I F I CA T I ON Raisins macérés en cuve

É L E VAGE 9 mois en cuve

Dégustation

Robe Grenat sombre au rubis profond.

Nez Épicé et complexe, aux parfums de rose fanée et d’iris.

Bouche Charnue, aux tanins fins ; arômes persistants d’épices et
de fruits noirs, parfois de fraise des bois très mûre, et un zeste
minéral.

Accords mets-vins

Viandes rouges, gibier, viandes en sauce (bœuf bourguignon,
coq au vin), fromages à pâte molle (Munster, Époisses,
Camembert…).
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