FICHE TECHNIQUE

MO“lin_é_Vent SANS SULFITES AJOUTES

Gui”?.EnTE onin Jean-Philippe Guillot - N°1

|| | ’ HH | ’ HH Appellation Moulin-a-Vent Contrélée - Cru du Beaujolais - Vin rouge

DEGRE SERVICE GARDE

13 % vol. 16 °C 10 ans

Le vin

CEPAGE Gamay

TERROIR Sable granitique veiné de manganése

SITUATION Orienté est, surplombe le village de Chénas
face & la chaine des Alpes

VIGNES Vieilles vignes escarpées, taille gobelet

VENDANGES Manuelles

VINIFICATION Raisins macérés en cuve, sans sulfites
ajoutés

ELEVAGE 9 mois en cuve

Dégustation

Robe Grenat sombre au rubis profond.
Nez Epicé et complexe, aux parfums de rose fanée et d'iris.

Bouche Charnue, aux tanins fins ; arémes persistants d’'épices et
de fruits noirs, parfois de fraise des bois trés mare, et un zeste
minéral.

Accords mets-vins

~JEAN-PHILIPPE GUILLOT= Viandes rouges, gibier, viandes en sauce (boeuf bourguignon,
coq au vin), fromages & pate molle (Munster, Epoisses,
Camembert...).
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