
SAINT-AMOUR 

BEAUJOLAIS 

Alcool : 

Vinification : 

Vieilles vignes escarpées situées sur le versant caillouteux orienté 

Est, face à la chaîne des Alpes. 

13 % vol. 

Récolte manuelle, raisins macérés en cuve. 

domaine-guillot-gonin.fr 

Géographie : 

Terroir : 

Schistes altérés 

Cépage : 

Couleur : 

Rouge 

Gamay 

Dégustation : 

16°C D’une couleur pourpre profond, le Saint-Amour conjugue élé-

gance et finesse. 

Vin très fruité, il gagnera en puissance avec le temps. Ses arômes 

évoquent le kirsch, les épice et le réséda. 

Accompagnements : 

En apéritif, barbecues, toutes entrées à bases de viandes 

blanches, mais également toutes les volailles rôties. Enfin il s’

accordera très bien avec des fromages de chèvre et certains des-

serts aux fruits rouges ou au chocolat. 


